
Küchenleiter *in (m/w/d)
Gemeinsam für das Wohlergehen: Seit über 20 Jahren setzen wir uns als Tochtergesellschaft der AWO AJS gGmbH mit Hingabe für das Wohlbefinden der
Menschen ein. Mit Leidenschaft und Achtsamkeit sorgen unsere engagierten Teams in Reinigung und Küche täglich für gute und gesunde Mahlzeiten und
eine liebevoll gepflegte Umgebung in den Pflegeheimen und Kindergärten der AWO. Für uns ist das mehr als ein Job – es ist uns eine Herzensangelegenheit,
das Leben der pflegebedürftigen Menschen und Kinder zu bereichern und ihnen das Gefühl der Geborgenheit zu schenken.

Stelle im Überblick:

Sie haben eine Leidenschaft für die Gastronomie und möchten Ihre Kochkünste in einem familienfreundlichen Umfeld entfalten? Als Küchenleitung (m/w/d)
in der AWO Seniorenresidenz "Drei Gleichen" in Apfelstädt können Sie die Möglichkeiten einer leitenden Position und ein erfülltes Privatleben unter einen
Hut bringen.

Mit viel Herz und Engagement können Sie sich um das leibliche Wohl unserer Bewohner*innen und Kinder kümmern!

Vollzeit, 40 Wochenstunden
Tagdienste zwischen 06:00 Uhr und 17:30 Uhr
Mo-So bei einer generellen 5-Tage Woche
gelegentlich Wochenenddienste
Keine Teildienste
unbefristet

Was Sie mitbringen:

Sie haben eine abgeschlossene Berufsausbildung als Koch*Kö-
chin oder vergleichbar und Leidenschaft für den Kochberuf.
Sie haben Freude an der Arbeit im Team und wissen, dass gute
Zusammenarbeit der Schlüssel zum Erfolg ist. Mit Ihrem herzlichen
Wesen begegnen Sie pflegebedürftigen Menschen und unseren
kleinen Bewohner*innen auf Augenhöhe.
Sie möchten Verantwortung übernehmen und haben erste Erfah-
rungen in der Küchenleitung gesammelt.

Das finden Sie bei uns:

Unschlagbare Arbeitszeiten: Bei uns arbeiten Sie in einer reinen
Tagschicht, die Ihnen genügend Zeit für Ihre Familie und Freizeit-
aktivitäten lässt. Sie können Ihre gastronomische Leidenschaft
ausleben und dennoch für Ihre Lieben da sein.
Herausfordernde Aufgaben: Unterstützen Sie unsere Gebietslei-
tung dabei, ein harmonisches Zusammenspiel aller Küchenberei-
che sicherzustellen und reibungslose Abläufe zu gewährleisten.
Bringen Sie Ihre Expertise in Inventur, Bestellwesen und Waren-
wirtschaft ein und sorgen Sie für eine umwerfende Präsentation
unserer Speisen und Produkte.
Vielfalt und Abwechslung: Kein Tag gleicht dem anderen! Genie-
ßen Sie ein abwechslungsreiches Aufgabenspektrum, das Ihnen
Raum für Kreativität und neue Ideen bietet. Bei uns wird Ihnen nie
langweilig, denn wir setzen auf Innovation und Frische.
Wertschätzung und Belohnung: Wir honorieren Ihr Engagement mit
einer leistungsgerechten Vergütung, die Ihnen finanzielle Sicher-
heit bietet. Überstunden? Natürlich werden diese, sofern sie doch
einmal anfallen, fair vergütet.
Fortbildung und Perspektiven: Wir glauben an Ihre Entwicklung!
Nutzen Sie unsere Fort- und Weiterbildungsmöglichkeiten, um Ihre
Fähigkeiten auszubauen und sich beruflich weiterzuentwickeln. Bei
uns stehen Ihnen alle Türen offen!
Gesundheitsangebote: Ob betriebsärztliche Betreuung oder Ge-
sundheitsangebote – wir unterstützen Sie gerne dabei, fit, gesund
und aktiv zu bleiben.
Sorgenfreie Zukunft: Damit Sie den Grundstein für ein entspanntes
und finanziell abgesichertes Leben im Ruhestand legen können,
bieten wir Ihnen eine attraktive betriebliche Altersversorgung mit
einem großzügigen Arbeitgeberzuschuss an.

https://www.pflegeheim-apfelstaedt.de/


Ihre Vorteile

 [ Betriebliche Altersvorsorge ]   [ Betriebsarzt ]   [ Finanzierte Fort- und Weiterbildung ]   [ Gesundheits-Maßnahmen ]   [ Jahressonderzahlung ] 
 [ Mitarbeiter*innen-Rabatte ]

Eckdaten

Nummer: 119568
Erstelldatum: 09.09.2024
Fachbereich: Sonstige Einrichtungen
Einrichtung:
AWO Seniorenresidenz "Drei Gleichen" , Wandersleber Straße 3,
99192 Apfelstädt
Region: Thüringen / Mittelthüringen
Zum / ab: sofort
Festanstellung , befristet bis 31.12.2024
Schicht / Nacht / Wochenende
Vollzeit

Ansprechpartner*in

AWO Seniorenresidenz "Drei Gleichen"
Carolin Goebel
Göschwitzer Straße 22
07745 Jena  

Telefon: 0364-6281816
E-Mail: personal@mephisto-consult.de
Internet: https://www.mephisto-consult.de/stellenangebote 

https://www.mephisto-consult.de/stellenangebote

